RULES FOR USING THE SHARED KITCHEN
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RULES FOR COMMERCIAL USE
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DESCRIPTION OF KITCHEN EQUIPMENT
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DESCRIPTION OF KITCHEN EQUIPMENT
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COOKING UTENSILS
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LIGHT SWITCHES AND OTHER SWITCHES CLEANING TOOLS
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TOILET « INTERIOR DRAWING
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PARKING LOT
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CONCEPT
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IMAGE * INTERIOR VIEW
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	シェアキッチンご利用のルール
	利用料金：¥2,000(税込)/時間
	衛生
	清掃・設備
	・利用後はカウンター、床、コンロ周り、トイレ、調理器具、食器の洗浄・清掃を 　お願いします。 ・残った食材、ゴミはすべてお持ち帰りください。 ・コンセントは合計1500Ｗ以上の機器は繋がないでください。
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	・利用後はカウンター、床、コンロ周り、トイレ、調理器具、食器の洗浄・清掃を 　お願いします。 ・残った食材、ゴミはすべてお持ち帰りください。 ・コンセントは合計1500Ｗ以上の機器は繋がないでください。
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